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Der optimale Erntetermin muss sich am Reifezustand des Kolbens bzw. der Korner
orientieren. Ein TS-Gehalt im Kolben von mindestens 55% (das entspricht ca. 60% TS im
Korn) gewahrt sowohl eine optimale Starkeeinlagerung als auch gunstige "Starkereife". Sie
ist fur den geringeren mikrobiellen Starkeabbau im Pansen gunstig. Bei einem TS-Gehalt
von 55 % im Kolben kann die Restpflanze je nach Sortentyp vollig unterschiedlich aussehen.
Wenn sie noch grin und vital ist, hat die Pflanze beispielsweise einen guten Schutz gegen
Fusariumbefall. Darliber hinaus bleibt bei verzogerter Restpflanzenabreife das Erntegut tber
einen langeren Zeitraum in einem fur die Silierung gunstigen TS-Bereich von 30-35 %.
Dagegen ist bei Sorten mit schnell abreifender Restpflanze eine ziligige Ernte zwingend
erforderlich.

Die Siloreife und folglich der optimale Erntezeitpunkt kann demnach so beschrieben
werden:

* weitgehender Abschluss der Starkeeinlagerung im Korn;
* TS-Gehalt im Kolben mindestens 55%;
* vitale Restpflanze.

Daraus ergibt sich, dass Sorten mit grinbleibender Restpflanze bei einem geringeren TS-
Gehalt der Gesamtpflanze die Siloreife erreichen. Um Sickersaftbildung zu vermeiden, darf
der TS-Gehalt der Gesamtpflanze jedoch nicht unter 28% liegen. Der TS-Gehalt des
Kolbens bzw. der Gesamtpflanze kann auch anndhernd tber den Zustand des Korninhalts
abgeschatzt werden (siehe Ubersicht).

Ubersicht: Bestimmung des Reifestadiums und des TS-Gehaltes bei Silomais

Bezeichnung %TS | Beschreibung

Beginn der Kolbenbildung 17 | Kd&rner nicht voll ausgebildet

In der Milchreife 20 | Korner ausgebildet, griin-weifl}, ohne Fllung

22 | Kdrnerinhalt milchartig,

Beginn der Teigreife 25 |Komerinhalt gelblich und zahflussig,

30 |Kdrnerinhalt teig- bis mehlartig

Ende der Teigreife 35 |Kdrnerinhalt mehlartig, Korn mit Fingernagel noch ritzbar

38 |ausgereifte Kdrner, Korn mit Fingernagel kaum mehr ritzbar

(Quelle: Grobfutterbewertung Teil A — DLG-Schlussel zur Bewertung von Grunfutter, Silage und Heu mit Hilfe der
Sinnenprifung, 2004)
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